
E N T R A DA S  C A L I E N T E S

Fish & Chips, nuestra versión.
Pesca de temporada envuelta en papa confitada en 
aceite de olivo, mayonesa de habanero rostizado, 

chips de papa.

Tuétano a la leña, esquites con
salsa borracha de mezcal, tortillas.

Jugo de carne, noodles, chile serrano, cilantro.

Papas Bowie Q. 

Chalupitas con short rib.

Tamal de cordero ahumado y flor de 
calabaza en caldillo de jitomate

E N S A L A DA S ,  TA RTA R A S  Y  C E VI C H E S .  

Ensalada mediterránea 
con quinoa ahumada, queso feta. 

Ensalada caprese de burrata 
con tomates pasados por leña. 

Carpaccio de betabel pasado por mezquite, 
alioli, almendras, queso de cabra, limón eureka.

Tártara de cecina, con preparación cantinera. 

Guacamole ahumado. 

Ceviche de pulpo rostizado, 
leche de tigre negra, cenizas de chile. 

N U E S T R O S  Q U E S O S  

Traídos de una comunidad cercana a San Miguel Allende, variedad de cabra, vaca y oveja, seleccionados
meticulosamente por el chef. Acompañados de compotas, nueces y pan.

Selección de 3 quesos Selección de 5 quesos

JAMON BELLOTERO (100 GRS)



V E G E TA L E S  A L  H O R N O  D E  B R A S A  

Espárragos, calabazas, zanahorias baby, parmesano.

Elote tatemado, mayonesa de chile piquín, 
queso añejo, limón.

Corazón de alcachofa con dip de roquefort. 

Fideos de zucchini, salsa rústica de
tomate,  parmesano.

(no es pasta)

D E L  M A R

Pulpo torero, con chorizo y chicharrón, 
tortillas para taquear.

Mixiote de Hiramasa

Mextlapique con pesca de temporada. 
Pescado cocinado dentro de hoja de maíz 

con hierbas mexicanas a las brasas.

E N T R E  PA N E S

Pepito de arrachera.

Sandwich BBQ Pulled pork.

Hamburguesa de wagyu, jamón serrano,
pan con tomate y manchego.

PLATOS EN COCCION ES LENTAS CON BRASAS 

Pollito de leche rostizado, tomillo, limón 
eureka y papas con mezcal.

* 15 minutos

Bowie BBQ Pulled pork.

Arrachera, con puré y vegetales.

Lechón yucateco confitado con recado 
negro, escabeche de verduras.

Short rib en cocción lenta 24 hrs, 
vegetales, purés.

Filete Wellington,  nuestra versión 
ahumada de este clásico.

* 15 minutos

Rib Eye Black Angus, 
con ensalada y pure de papa

(300 gr)


