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UTILIZAMOS PRODUCTOS
QUE CREAN COMUNIDAD

NUESTRAS VERDURAS
Pueden ser hidropdnicas, de cultivos organicos, de las chinampas o de
mercados locales dependiendo de la temporada y disponbilidad. La tierra es
sabia y nos transmite sus propiedades.

LO MARINO
Seleccionado meticulosamente, viene de Ensenada, Campeche y Tampico.
Siempre de temporada para garantizar frescura por lo que algunos platillos
pueden cambiar,

LA CARNE
Es de ranchos del norte de México. Buscamos el mejor origen, marmoleo y
sabor derivado de La alimentacién y cuidado a los animales.

Te ofrecemos una disculpa por no poder dividir los platos, con gusto te
damos las herramientas para que Lo hagas como en la mesa de tu casa.

Si eres alérgico a algln ingrediente, haznoslo saber por favor.

CHEF RODRIGO CARRASCO
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