@ BOWIE

COCINA DE HUMO

GRAN DEGUSTACION

— $695 —

| Crudo de lubina ahumada en frio,
zanahoria fermentada, miso.

Coliflor al rescoldo, vinagreta
de trucha ahumada.

| Pulpo toreo, con chorizo
y chicharrén.

| Tuétano al carbén con esquites.

4
5 | Filete Wellington clasico.

6 | Pastelito tibio de chocolate connuez y coco.
7

| Tejas de parmesano con dulce
de ate ahumado.

+$400
4
Roger Goulart Brut Abadal Crianza / Espana
/ Espana Cabernet Sauvignon,
Xarello, Macabeo, Merlot.
Parellada
5
-2 _ Cvne Reserva / Espaiia
San Felipe / Argentina Tempranillo.
Torrontés
3 6-7
- Jarochillo con Ron La
Laus Rosado / Esparfia :
Syrah, Garnacha. Gloria / Veracruz, Mex.

Mend servido por persona. Gran degustacion disponible de martes

a sabado de 2pm a 9pm. Mesas de hasta méaximo 5 personas.



